PUNTOS

Decanter

\WORLD WINE AWARDS

2015

FPARAIE AETAMIRA
Privis ARGEMTING

SONVIDA
ALEGRIA VINEYARD 2015

VINEYARD

PRODUCTOR: Casa Altamira srl

PAIS/REGION : Argentina/Mendoza/Paraje Altamira

ANO: 2015

UVAS: 60% Malbec, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah
ALCOHOL: 14%

TEMPERATURA: Servir entre 16y 19 °C

CIERRE: Corcho

PRODUCCION: 4,800 botellas

NOTAS DE ELABORACION

El ano que elegimos para hacer nuestro primer blend del vifiedo fue un afio
soleado, con temperaturas frescas nocturnas, logrando grandes diferencias
diurnas.

COSECHA: Abril, 2015
30 HI/Ha
MACERACION: Total de 20 dias, con 4 dias al frio, 12 dias
de fermentacién a 26°C.
ANEJAMIENTO: 18 meses, 20% barricas de roble americano,
80% roble francés, sin filtrar.
AZUCAR RESIDUAL: Seco, menos de 2,5 gramos/litro

NOTAS DE CATA

Un vino de color cerezo oscuro, con aromas de frambuesa y cereza propio
de un Malbec de clima frio, complementado por la mineralidad calcérea
del Paraje Altamira . Aromas florales; se sienten la pimienta blanca del Syrah
y el cassis del Cabernet Sauvignon. Llena la boca con una textura lujos, la
estructura del Cabernet sosteniendo suaves ciruelos del Malbecy frambuesa
del Syrah. Hay tonos de hibisco, acompafando taninos maduros y elegante
mineralidad, logrando un final prolongado.
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