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SONVIDA
CABERNET SAUVIGNON 2017

PRODUCTOR : Casa Altamira SRL

PAIS/REGION: Argentina / Mendoza / Paraje Altamira
ANO: 2017

UVAS: 90% Cabernet Sauvignon 10% Syrah
ALCOHOL: 13,9%

TEMPERATURA: Servir entre 16y 19 C

CIERRE: Corcho

TA:5,5

VA:0,6

pH:3,72

COSECHA: Primera semana de abril

MACERACION: Prefermentacion 3 dias de maceracion en frio. Fermentacion
en tanques de concreto 5y 2hl a 24-26°C durante 18 dias.

Fermentacién post maceracién de 10 dias.

ANEJAMIENTO:

18 meses en barricas de roble francés y americano de Ter, 2do y 3er uso.
AZUCAR RESIDUAL: Seco, menos de 2 gramos/litro

NOTAS DE CATA:

Robert Parker - 91 puntos

Este Cabernet Sauvignon 2017es armonioso y clasico. Quizas no sea la
moda, pero es un vino muy honesto del estilo tradicional, equilibrado,
suave, enfocado y despejado. Tiene 10% de Syrah. Los sabores brillan,
jovenes y afrutados, todavia muy jévenes y primarios. Viendo como esta
afejando el SonVida Malbec 2015, no me preocuparia por guardar las
botellas por un par de aflos dada la estructura y el equilibrio de este
Cabernet Sauvignon. Tiene alcohol moderado y buena frescura y se
siente equilibrado y amable. 6.000 botellas.

Luis Gutiérrez

James Suckling - 93 puntos

Aromas intensos y especiados con una rica gama madura de ciruelas,
moras y de hierbas aromaticas oscuras. Tiene frutos de Cabernet
profundos e impactantes, dulces y maduros. Los taninos son largos,
ricos y nobles. Beber o guardar.

Tim Atkin - 92 puntos

Hay menos del Cabernet Sauvignon de David Smith que de su igualmente
impresionante Malbec, pero este vino especiado y refinado muestra la clasica
estructura y mineralidad calcarea del Paraje Altamira con un ntcleo de frutas de
zarzamora y mora habilmente entretejido con roble.

www.sonvidawine.com



